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Wir freuen uns auf Sie und |hre Gdste...

Familie
Anita & Andreas
Lusti - HungerbUhler

Sitzplatze:

Restaurant bis 60 Personen
Kleines Sali bis 30 Personen
Grosser Saal bis 80 Personen
Gartenrestaurant bis 80 Personen



Liebe Gaste

Es freut uns sehr, dass Sie lhren Anlass bei uns auf dem Winzenberg planen.
Damit wir alles entsprechend fUr Sie vorbereiten und Sie unterstitzen kbnnen,
teilen Sie uns doch Ihre Wunsche und Vorstellungen am besten frOhzeitig in
einem personlichen Gesprach mit. Wir freuen uns auf Siel

lhre Gastgeber-Familie Lusti-HungerbUhler

Im Mentipreis ist folgendes inbegriffen:

e Bouillon mit Einlage lhrer Wahl
e Blattsalat
e Haupfgang mit Nachservice

Gerne beraten wir Sie persoénlich zu passenden
vegetarischen Menu-Alternativen.

Fir unsere kleinen Gaste empfehlen wir:

Suppe

*.*.*

Salat

*.*.*

Schweinsschnitzel paniert

Pommes Frites

Kleine GemUsegarnitur 20.00



Suppen

Bouillon mit Einlage nach Ihrer Wahl (inbegriffen)

e Fladli

e Perlen

e FEierstich

e GemuUse-Julienne

Cremesuppe saisonal Aufpreis pro Person 3.00

Salat

Blattsalat (inbegriffen)
Auf Wunsch servieren wir lIhnen auch gerne:

e Gemischter Salat

e Winzenberg-Salat Blattsalat mit gerdstetem Speck, BrotwUrfeli und
Challerhocker-Ké&se aus Tufertschwil
Aufpreis pro Person 4.00
Vorspeisen
Rohschinken und Melone 9.00

Gerduchter Lachs mit Meerrettich-Schaum 11.00



Hauptgiange
vom Schwein
Filetmedaillon im Krauter-Speckmantel
Filet im Teig
Filet am Stick gebraten mit Calvados Sauce

Schwedenbraten
(Nierstuck gefUllt mit Dorr-Pflaume, im Speckmantel)

Schnitzel mit Pilzrahmsauce
Cordon-bleu mit Appenzeller Kase und Schinken gefulit
Steak mit Pfeffersauce

Braten

vom Kalb

Medaillon mit Pilzrahmsauce

Medaillon Saltimbocca mit Rohschinken und Salbei, mit Rotweinsauce
Gefullte Kalbsbrust

Braten (Schulter)

Steak mit Morchelsauce

45.50
45.50
45.50
43.50

42.00
42.00
42.00
38.50

49.50
49.50
39.50
43.50

57.50



vom Rind

Roastbeef mit Sauce Café de Paris 51.00
Stroganoff 48.00
Filet am Stick gebraten mit Pfeffersauce 56.00
Gespickter Braten 42.00
Deux Filet 61.00
1. Hauptgang 2. Hauptgang
Schweinsfilet Rindsfilet
mit Pilzrahmsauce mit Pfeffersauce

Beilagen

Zu allen Gerichten servieren wir Innen eine reichhaltige Gemusegarnitur mit
Nachservice.
Dazu gibt es zwei Beilagen (davon eine fur den Nachservice) nach Ihrer Wahl:

Spatzli — Kartoffelgratin — Pommes Frites — Nudeln
Croquetten — R&sti-Croquetten — Tricolor-Reis



Spezialitdaten a discrétion

Hausgemachtes Kdse-Fondue
mit eingemachten Winzenberger-Birnen

Raclette
mit verschiedenen Kdsesorten, Speck und EssiggemUse,
Tomaten, Peperoni und eingemachten Winzenberger-Birnen

Gschwellti-Buffet (ab 15 Personen)
Reichhaltige K&seplatte, diverse Salate,
Heisser Speck und/oder Beinschinken

Rosti-Buffet (ab 15 Personen)
mit verschiedenen Salaten
und fUnf hausgemachten Rosti-Variationen

Tischgrill (ab 15 Personen)

Gemischter Salat
* %k 3k

Raclette, mit verschiedenem Fleisch und hausgemachten Saucen,
FrOchte- und GemUseplatte

Fondue Chinoise (ab 15 Personen)
Gemischter Salat

k ok k

mindestens funf verschiedene Fleischsorten, diverse hausgemachten Saucen,

GemUse- und Fruchteplatte, Reis und Pommes Frites

Fondue Bourguinonne (ab 15 Personen)
Gemischter Salat

k ok k

mindestens funf verschiedene Fleischsorten, diverse hausgemachten Saucen,

GemUse- und Fruchteplatte, Reis und Pommes Frites

27.00

35.00

39.50

39.50

48.50

48.50

48.50


http://de.bab.la/woerterbuch/franzoesisch-deutsch/%C3%A0-discr%C3%A9tion

Der stisse Abschluss

Frischer Fruchtsalat  mit Rahm 8.00

mit Glace und Rahm 9.50
Gebrannte Creme mit Rahm 9.00
Schokoladencreme mit Bimen und Rahm 9.00
Schokoladenmousse-Duett mit Friichten garniert 10.50
Panna cotta mit Beeren und Frichten garniert 10.50
Frucht-Sorbet Ihrer Wahl mit oder ohne Likér 10.80
Nougat- oder Romanoff-Glacetorte mit Rahm 6.50
Torte nach Wahl bei der B&ckerei fUr Sie organisiert 6.50
Caramelkdpfli mit Rahm und Frichten garniert 6.50

Bis zu 15 Personen kdnnen Sie das Dessert gerne auch vor Ort
aus unserer Dessertkarte auswdahlen.



Gut zu wissen...

Dekoration

Wenn nicht anders von Ihnen gewuUnscht, dekorieren wir gerne mit Blumen von uns.
Sie durfen aber gerne Ihre eigene Dekoration mitbringen. Nach Méglichkeit decken
wir gerne mit den farblich passenden Servietten ein.

Auf Wunsch organisieren wir gerne einen passenden Blumenschmuck aus dem
Fachgeschdaft fur Sie, gemdss Ihren Vorstellungen.

Lapfengeld

Falls Sie Ihren eigenen Wein mitbringen mdchten, berechnen wir ein Zapfengeld von
CHF 20.00 pro Flasche.

Mitgebrachte Desserts

FUr Torten und Desserts, die von Innen mitgebracht werden oder extern geliefert
werden, verrechnen wir CHF 3.00 pro Person fur Service, Geschirr und Reinigung.

Preise & Zahlungsmoglichkeiten

Unsere Preise sind in Schweizer Franken angegeben und enthalten die gesetzlich
vorgeschriebene Mehrwertsteuer von 8.1 %.

Sie k&dnnen bei uns in Bar, mit Twint oder den gangigen Debit- und Kreditkarten
bezahlen. Gerne mdchten wir Sie trotzdem darauf hinweisen, dass wir eine Barzahlung
bevorzugen, da Kartenzahlungen fur uns mit zusatzlichen Kosten verbunden sind. Vielen
Dank fUr Ihr Verstandnis. Gerne k&dnnen wir Ihnen auch eine Rechnung zur
BankUberweisung mitgeben.

Personenanzahl

Die definitive Anzahl der Gaste durfen Sie uns gerne bis 3 Tage im Voraus mitteilen.
Eine Differenz von bis zu 10 % akzeptieren wir kostenlos. Gréssere Abweichungen
muUssen wir moglicherweise in Rechnung stellen.

Nachtzuschlag

Ein allfalliger Nachtzuschlag ab 1.00 Uhr verrechnen wir nach gemeinsamer
Absprache.



